Osrodek Pomocy Spotecznej Niemcza 25.11.2025
w Niemczy

ul. Ogrodowa 1

58-230 Niemcza

Zapytanie o cene
na wykonanie uslugi cateringowej dozywiania dzieci, mlodziezy oraz
dorostych

Dyrektor Osrodka Pomocy Spolecznej w Niemczy zaprasza do zlozenia
oferty na:

Dozywianie dzieci, mtodziezy i dorostych na terenie Gminy Niemcza w postaci
goracego positku w roku 2026 —, ktérzy wlasnym staraniem nie moga sobie positku
zapewni¢, w stosunku , do ktérych zostaty podjete decyzje o finansowaniu ich
dozywiania przez Osrodek Pomocy Spotecznej w Niemczy lub w stosunku do 0séb
niesamodzielnych dowozu positku do miejsca zamieszkania tej osoby.

1. Nazwa i adres Zamawiajacego

Osrodek Pomocy Spotecznej w Niemczy
ul. Ogrodowa 1

58-230 Niemcza

tel. 74/8376 441

NIP 882-104-63-32

2. Tryb udzielenia zamowienia Niniejsze postepowanie jest prowadzone bez
zastosowania ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamdwien publicznych ( tj.Dz.U.
z 2024r.poz.1320 ze zm) na podstawie art. 2 ustl pkt.1 , art. 359 pkt.2

2.1 Wykonawca przystepujac do postepowania jest obowigzany do wyrazenia zgody na
przetwarzanie informacji zawierajacych dane osobowe. Na te okoliczno$s¢ Wykonawca

zlozy stosowne o$wiadczenie ( klauzule Informacyjna RodoPzp). Przetwarzanie danych
osobowych przez Zamawiajacego jest niezbedne dla celow wynikajacych z prawnie



uzasadnionych interesow realizowanych przez zamawiajacego i wypelnienia obowigzku
prawnego cigzacego na administratorze.

2.2 Zgodnie z art. 13 ust.1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE)2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r, w sprawie ochrony o0séb fizycznych , w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie sobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE ( og6lne Rozporzadzenie o ochronie
danych Dz.Urz.UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) dalej ,,Rodo”informuje, ze

1) Administratorem Pani/pana danych osobowych jest zamawiajgcy: Osrodek Pomocy
Spotecznej w Niemczy w skrécie ,,OPS”, ul. Ogrodowal, 58-230 Niemcza, inspektorem
danych osobowych w OPS jest Jacek Krzyzaniak kontakt : iod@synergiaconsulting.pl
tel. 500 610 605

2)Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust.1 lit c RODO w
celu zwiazanym z niniejszym postepowaniem ,

3)Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedq i przechowywane przez okres 4 lat od
dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamé6wienia,

4) w odniesieniu do Pani /Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w
spos6b zautomatyzowany , stosownie do art. 22 Rodo;

5) posiada Pani/Pan :

-na podstawie art. 15 Rodo prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
-na podstawie art. 16 Rodo prawo sprostowania Pani/pana danych osobowych;

-na podstawie art. 18 Rodo prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw , o ktérych mowa w art. 18 ust.2”
RODO;

-prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony danych osobowych , gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

6) nie przystuguje Pani/Panu :

-w zwiazku z art. 17 ust.3 lit.b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych ;
-prawo doprzenoszenia danych osobowych , o ktérych mowa w art. 20RODO;

-na podstawie art.21 RODO prawo sprzeciwu , wobec przetwarzania Pani/Pana danych
osobowych jest art. 6 ust.1 lit.c RODO

“Wyjasnienie : prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odnesieniu
do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze rodkéw ochrony prawnej lub w
celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej , lub z uwagi na wazne wzgledy
interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego.

3. Opis przedmiotu zamdwienia :



1) Przedmiotem zamoéwienia jest dozywianie dzieci , mlodziezy oraz dorostych na
terenie gminy Niemcza , w postaci ustug cateringu polegajgcej na przygotowaniu i
dowiezieniu ok 50 , gorgcych positkéw ( dwudaniowych obiadéw plus kompot lub
nap6j ) dziennie dla dzieci, mlodziezy i dorostych na terenie Gminy Niemcza , z
mozliwo$cig zmniejszenia lub zwiekszenia tej ilosci o 20 % .Zamawiajacy bedzie
dokonywata zaptaty za faktyczna ilo$¢ oséb korzystajacych z positkow.

2) Zywienie dzieci i mtodziezy odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku , w dni
nauki szkolnej , za$ dorostych od poniedziatku do niedzieli w okresie 01.01.2025 do
31.12.2025 w godz 12-14.30.

3) Wszelkie zmiany w ilosci positkéw Zamawiajacy zglaszac bedzie Wykonawcy
najpozniej do godz. 9.30 danego dnia. Zamawiajacy nie ponosi konsekwencji za
zmniejszenie ilo$ci positkow .

4) Dzienna liczba positkéw wynosi tacznie ok 50 w tym ok.12 positkéw dla dorostych

5) Posilki musza spelnia¢ wymogi zawarte w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
26.07.2016r w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan , jakie musza
spelnia¢ §rodki spozywcze stosowane w ramach zZywienia zbiorowego dzieci i
miodziezy w tych jednostkach ( Dz.u.z z 2016r poz 1154ze zm)

6). Positki musza by¢ przygotowane z pelnowartosciowych produktéw zywnosciowych,
spelniajacych normy jakos$ciowe produktéw spozywczych (m.in Swiezych,
sezonowych) , nabytych w zrédtach dzialajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami
sanitarnymi i higienicznymi .

7) Wykonawca winien zapewni¢ , aby przygotowane i wydawane positki byty
urozmaicone ( zmiana jadtospisu co 1 miesigc- nie moze powtarzac 20 %
zaplanowanych potraw) , wysokiej jakosci zaréwno , co do warto$ci , gramatury , jak i
estetyki oraz uwzglednia¢ polska tradycje kulinarng.

8) Gorace positki winny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami zdrowego zywienia
dzieci i mlodziezy , przy zachowaniu wymagan sanitarno- higienicznych w trakcie ich
wykonania , dostawy i wydania.

9) Wykonawca jest zobowiazany do przestrzegania wszystkich wymaganych norm i
przepiséw dotyczacych prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej i zbiorowego
zywienia .



10) Ustuga powyzsza ma by¢ swiadczona zawodowo przez Wykonawce uprawnionego
do $wiadczenia ushig cateringowych lub gastronomicznych , w rozumieniu i na
zasadach wskazanych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia ( Dz.U.z 2017r poz. 149 z p6zn zm ).

11) Dopuszcza sie , aby za dni Swigteczne , wolne od pracy wydawac dodatkowg porcje
positku lub suchy prowiant w dniu poprzedzajacym ten dzien. Dodatkowa porcja lub
prowiant muszq mie¢ warto$¢ odzywcza obiadu , zgodnie z zapisami pkt.3.5.

12) Wykonawca w realizacji przedmiotu umowy winien spelnia¢ wymagania w zakresie
dystrybucji , jakos$ci i gramatury oraz warunkow ich dostarczenia tj:

a) positki muszg by¢ przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach,
pojemniki muszg by¢ szczelnie zamkniete, aby nie wylewaly sie z nich dania plynne i
utrzymywaly odpowiednia temperature;

b)gramatura poszczeg6lnych porcji zywieniowych musi by¢ zgodn z normami
iloSciowymi dla poszczegélnych positkow;

c)dostarczane i wydawane positki musza by¢ gorace , poza positkami, ktére co do
zasady spozywane na zimno.

13) Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do Swiadczenia
ustugi wydane przez Panstwowy Inspektorat Sanitarny oraz posiada doswiadczenie w
zakresie przygotowania i dostarczania wyzywienia.

14) W okresie objetym zamdéwieniem przewiduje sie zakupienie ok 50 goracych
positkéw z mozliwo$cig zwiekszenia lub zmniejszenia tej liczby do 20% w przypadku
zmiany ilosci swiadczeniobiorcéw uprawnionych do tej formy pomocy.

15) Rozliczene finansowe Wykonawcy ustugi z zamawiajgcym odbywac sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych posi.tkow i ich ceny jednostkowej.

16) Wykonawca ustugi , na podstawie kalkulacji wlasnej , moze dokonac sprzedazy
positkéw innym osobom nieobjetym niniejszym zamowieniem( uczniom, pracownikom
szkol, nauczycielom itp.)

17) Wykonawca jest zobowiazany do sprzedazy positkéw uczniom nieobjetym
niniejszym zaméwieniem( samodzielnie wykupujacym positki) w cenie réwnej jaka
podal w ofercie.

18) Cena jednego positku winna obejmowac koszt przygotowania , dostarczenia i
wydania positku. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkow o

najwyzszym standardzie , na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z normami
HACCP.



19) w przypadku wzmozone]j zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci, miodziezy i
dorostych , Zamawiajacemu przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkow z
zastrzezeniem dokonania uprzedzenia przez Wykonawce do godz. 9.30 danego dnia.

20) Wykonawca musi zapewni¢ miejsce( baze lokalowg) do wydawania lub spozywania
positkéw.

21) Obowiazuje kategoryczny zakaz wymiany positku na alkohol, piwo lub wyroby
tytoniowe.

22) Rozliczenie za wykonane ustugi bedzie nastepowalo na podstawie faktur
miesiecznych wystawionych przez Wykonawce na podstwie faktycznej ilosci wydanych
positkéw w danym miesiagcu potwierdzonej przez zamawiajacego.

23) Wartos¢ faktury stanowic¢ bedzie ilo$¢ positkéw x cena jednostkowa positku
zawarta w ofercie ( cena brutto tj. z podatkiem Vat) z podziatem na positki spozywane
na miejscu w lokalu Wykonawcy i dowozone .

24) Cena jednostkowa w ofercie nie bedzie ulegata zmianie przez okres trwania umowy.
25) Zamawiajacy ureguluje nalezno$¢ kazdej faktury w terminie 14 dni od dnia
otrzymania faktury.

4. Dostarczenie i wydawanie zamowionych positkow :

1) Zamo6wione positki winny by¢ podane lub dowiezione i podane w terminach
wskazanych przez Zamawiajacego , zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi
zywnosci i zywienia.

2) W ramach realizacji przedmiotu zamodwienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajacy
wymagane zgody na transport gotowych positkéw ( zezwolenie Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego )

3) Positki uprzednio proporcjonalne majg by¢ dostarczane do domu w godzinach
wymienionych w pkt. 3.2

4) Wykonawca winien zapewni¢ odpowiednia temperature podawanych positkow , ktora
winna wynosi¢ odpowiednio :

- dla potraw na zimno ( sur6wki, salatki , itp) 4C



- dla zup podawanych na goraco minimum 75 C
- dla goracych dan gléwnych minimum 63C

5) Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia , winien zapewni¢ — na
kazdym etapie ( tj . przygotowanie , dostarczenie, wydawanie) odpowiednia obstuge,
zatrudniajac personel posiadajacy stosowne kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie.

6) Wykonawca jest odpowiedzialny wobec zamawiajgcego za przestrzeganie przez
osoby wykonujace w jego imieniu zaméwienia w pelnym zakresie obowigzujacych
przepisow BHP o poz. oraz higieniczno-sanitarnych . Odpowiada on za ich dzialania jak
za dzialania wlasne oraz ponosi odpowiedzialno$¢ prawng i materialng wobec oséb
trzecich za naruszenie ww. przepiséw oraz w zakresie wykonywanej ustugi ( tj. jakosci
produktéw i przygotowania positkéw , ich zgodnos$ci z obowigzujacymi normami oraz
wymagan higieniczno- sanitarnych i porzadkowych ) .

7) Dowdz positkdw do Swiadczeniobiorcéw transportem spetniajgcym warunki
sanitarne zatwierdzone przez Panstwowa Stacje Sanitarno- Epidemiologiczng w
jednorazowych pojemnikach , przystosowanych do bezposredniego spozycia positkow.

8) Wykonawca zobowigzany jest do wydawania positkéw przez osobe posiadajaca
stosowne uprawnienia.

9) W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowiazanych zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci z innych zZrddet , na swoj koszt.
5. Termin realizacji zamowienia :

Wymagany termin wykonania zaméwienia od dnia 1 stycznia 2026r. do 31grudnia

2026r.( w dni nauki szkolnej dla dzieci i mlodziezy —z wylaczeniem ferii, wakacji dni
wolnych od nauki, dla dorostych przez caly okres zamdwienia )

6. Wymagania stawiane Wykonawcom
1) O udzielenie zamdwienia ubiega¢ sie¢ mogg Wykonawcy, ktérzy :

a) spelniaja warunki , o ktérych mowa w art. 22 ust.1 ustawy prawo zamowien
publicznych, w tym w szczeg6lnosci spelniaja warunek :

- posiadania wiedzy I doswiadczenia : warunek ten zostanie spelniony jezeli
Wykonawca wykaze wykonanie w okresie ostatnich 2 lat przed uptywem terminu



skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy , a w tym okresie ,
co najmniej 2 ushugi cateringowe dla co najmniej 30 0s6b , polegajace na przygotowaniu
i dostawie wyzywienia , poSwiadczone dokumentami , ze ustugi zostaty wykonane
nalezycie;

- posiadania uprawnien : warunek ten zostanie spelniony jezeli Wykonawca wykaze ze
posiada :

1.aktualne zezwolenie / decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej ,
stwierdzajgcego spelnienie wymagan higieniczno- sanitarno-zdrowotnych do produkcji
positkow oraz mozliwo$¢ prowadzenia ( $wiadczenia) ustug cateringowych , zgodnie z
ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci I zywienia ( Dz.U. z 2017r
poz 149 z pézn zm ) ;

2. aktualne zezwolenie / decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej ,
stwierdzajacego spelnienie wymagan higieniczno — sanitarno-zdrowotnych srodkiem
transportu do przewozu Zywnosci ,

3 dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym : Zamawiajacy uzna warunek
za spetiony na podstawie zlozonego os§wiadczenia , stanowiacy zalacznik nr2 do
zapytania ofertowego.

b) nie podlegaja wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ust.1 I 5 ustawy
Prawo zamowien publicznych -Zamawiajacy uzna warunek za spelniony na podstawie
ztozonego oSwiadczenia stanowiacy zalacznik nr 3 do zapytania ofertowego

2) Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tych warunkéw zostanie dokonany
wedtug formuty “ spetnia -nie spetnia” , w oparciu o informacje zawarte w dokumentach
I oswiadczeniach przedstawionych w ofercie

7. Wykaz o$wiadczen i dokumentéw , jakie maja dostarczy¢ wykonawcy w celu
potwierdzenia spelniania warunkéw udzialu w postepowaniu :

W celu potwierdzenia spetniania warunkéw , o ktérych mowa w art. 22 ust 1-1b ustawy
Prawo zamowien publicznych . Wykonawcy winni przedstawi¢ nastepujgce dokumenty i
oSwiadczenia :

1) o$wiadczenie o spetnieniu warunkéw udziatlu w postepowaniu, o ktérych mowa w
art. 22 ust.1 — 1b ustawy Pzp- zalacznik Nr 2 do zapytania ofertowego ,

2) wykaz wykonanych ustug w zakresie niezbednym do wykazania speinienia warunku
wiedzy i do$wiadczenia w okresie dwdch lat przed dniem skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krétszy , z podaniem wartosci przedmiotu , dat wykonania
i odbiorcéw , wykonanie co najmniej 2 ushugi cateringowe dla co najmniej 30 osdb,



polegajace na przygotowaniu i dostawie wyzywienia poswiadczone dokumentami, ze
ustugi zostaly wykonane nalezycie — zalacznik Nr 4 do zapytania ofertowego

3) przedtozenie zezwolen / decyzji

* aktualne zezwolenie / decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji sanitarnej ,
stwierdzajacego spelnienie wymagan higieniczno- sanitarno- zdrowotnych do produkcji
positkéw oraz mozliwo$¢ prowadzenia ( $wiadczenia) ushug cateringowych, zgodnie z
ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz.U.z 2017r
poz 149 z pdzn zm )

*aktualne zezwolenie / decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji sanitarnej ,
stwierdzajacego spetnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych $rodkiem
transportu do przewozu zywnosci

4) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym : Zamawiajacy uzna za
spelniony na podstawie ztozonego o$wiadczenia — zatgcznik nr 2 do zapytania
ofertowego

Na potwierdzenie spetnienia warunkéw , o ktorych mowa w art. 24 ustawy Prawo
zaméwien publicznych Wykonawcy winni przedstawi¢ oSwiadczenie o braku podstawy
do wykluczenia na podstawie art. 24 ust.1 I 5 ustawy , wypetnione I podpisane
odpowiednio przez osoby upowaznione — zatgcznik nr 3 do zapytania ofertowego .

8. Kryteria oceny ofert : kryterium oceny stanowi najnizsza cena( 100%
znaczenia )

9. Miejsce i termin zlozenia ofert

1) Oferty nalezy sktada¢ w Osrodku Pomocy Spotecznej w Niemczy , ul. Ogrodowa 1,
58-230 Niemcza , do dnia 10 grudnia 2025r. do godz 10:00 ( decyduje wptyw do
Osrodka )

2) Oferty nalezy sktadac na Formularzu Ofertowym — zalqcznik Nr 1 do zapytania
ofertowego , w formie pisemnej , w jednym egzemplarzu oraz w zamknietej kopercie z
dopiskiem “ Dozywianie dzieci , mlodziezy i dorostych na terenie Gminy Niemcza “

3) Wykonawca sktadajac oferte pozostaje nig zwiazany przez okres 30 dni. Bieg terminu
zwiazany oferta rozpoczyna sie w dniu wskazanym jako termin sktadania ofert.

4) Do oferty — Formularza oferty nalezy dotaczyc¢ :



- zalacznik Nr 2 do zapytania ofertowego — oSwiadczenie o spelnieniu warunkéw
udzialu w postepowaniu art. 22 ust 1-1b ustawy Pzp

-zatgcznik Nr 3 do zapytania ofertowego — oSwiadczenie o braku podstaw do
wykluczenia na podstawie art. 24 ust 11 5

- zalgcznik Nr 4 do zapytania ofertowego — wykaz wykonanych ustug w zakresie
niezbednym do wykazania spelnienia warunku wiedzy I do§wiadczenia wraz z
poswiadczeniami , ze zostaly wykonane nalezycie

- przediozenie zezwolen)/ decyzji

* aktualne zezwolenie / decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji Sanitarnej ,
stwierdzajacego spelnienie wymagan higieniczno-sanitarno -zdrowotnych do produkcji
positkéw oraz mozliwo$¢ prowadzenia ( $wiadczenia) ushug cateringowych , zgodnie z
ustawgq z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci | zywienia ( Dz.U. z 2017r
poz 149 z pézn zm )

* aktualne zezwolenie / decyzje wlasciwego terenowego Organu Inspekcji sanitarne;j ,
stwierdzajacego spelnienie wymagan higieniczno-sanitarno-zdrowotnych srodkiem
transportu do przewozu Zywnosci

5) Osoba uprawniona do porozumiewania sie z Wykonawcami jest Pani Agnieszka
Musiata —Dyrektor Osrodka Pomocy Spotecznej w Niemczy w godzinach urzedowania
Osrodka Pomocy Spotecznej w Niemczy , tj. poniedziatek- piatek 7:00 do 15:00

tel (74) 8376 441

1.Wyjasnienie i modyfikacja zapytania ofertowego :

a) przed uptywem terminu skladania ofert, w szczegélnie uzasadnionych przypadkach
zamawiajacy moze zmodyfikowac tre$¢ zapytania ofertowego. Dokonana modyfikacja
zostanie niezwlocznie przekazana wszystkim wykonawcom, ktérzy pobrali zapytanie
ofertowe.

b) zamawiajacy moze zamkna¢ postepowanie bez wybrania zadnej oferty, w przypadku ,
gdy zadna ze zlozonych ofert nie odpowiada warunkom okreslonym przez
zamawiajacego .



2. Wybér najkorzystniejszej oferty:

a) o wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy powiadomi telefonicznie
Wykonawce, ktorego oferte wybrano .

b) oferty ztozone po wymaganym terminie nie bedg brane pod uwage .

c) zamawiajacy wezwie Wykonawce do uzupelnienia zlozonej oferty, w przypadku
ztozenia niekompletnych dokumentéw spelniajgcych wymagania stawiane
Wykonawcom.

d) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania w przypadku , gdy
zadna ze ztozonych ofert nie odpowiada okreslonym warunkom przez zamawiajacego .

3. Informacja o formalnosciach , jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze
oferty w celu realizacji dostawy :

Oferent , ktérego oferta zostanie wybrana , zostanie powiadomiony przez
Zamawiajacego telefonicznie.

4. Opis sposobu obliczenia ceny oferty:

1) cena jednego positku powinna by¢ podana netto i brutto lgcznie z podatkiem Vat,
zgodnie z trecig oferty.+

b) zaoferowana przez Wykonawce cena jednego positku powinna uwzglednia¢
wszystkie koszty wykonania zaméwienia :

- wyprodukowanie dwudaniowych obiadéw

- dowdz wyprodukowanych positkéw do oséb uprawnionych



5. Pozostale informacje dotyczace udzialu w postepowaniu :
a) nie dopuszcza sie sktadania ofert czesciowych ani wariantowych

b) wykonawcy maja prawo ztozy¢ tylko jedna oferte , ktéra musi obejmowac catosc¢
zamoOwienia.

Zatwierdzam




